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20 ha - 70.000 bt vende in cantina

VITA - Francesco Bonifacio lo trovi sem-
pre a lavorare la sua vigna, costante come
un orologio svizzero. Titolare dell’azienda
familiare, & coadiuvato dalla moglie Maria
Teresa Manieri e dai figli Michele, ormai im-
pegnato a tempo pieno, e Maria Antoniet-
ta, prossima alla laurea in Architettura. Da
qualche anno imbottiglia direttamente il suo
vino, che prima veniva conferito alla canti-
na sociale.

VIGNE - Il vigneto & tenuto sempre iri or-
dine, con grande professionalita, cura e pas-
sione e Francesco, prima di entrare in canti-
na, & orgoglioso di farlo ammirare. Dieci et-
tari circondano la cantina, altri 10 sono a
poca distanza in localitdh Notarchirico, tutti
in dolce posizione collinare a valle dell’abita-
to di Venosa, con vigne di oltre quarant’anni
potate a guyot e dalle basse rese per ettaro.

VINI - I tre vini rossi si caratterizzano per
I'ottimo rapporto tra qualita e prezzo, ma
anche perché ben strutturati e da quest’an-
no, con l'entrata in esercizio di una nuova
pressa, dotati di un gusto pit morbido ri-
spetto alle annate precedenti. L’Aglianico
del Vulture Certamen 2008 (@ 30.000 bt;
10 €) ha una bella bocca succosa. Un vino
di rara finezza, che si distende in bocca con
eleganza e dolcezza. Complimenti, un Gran-
de Vino. L’Aglianico del Vulture La Sfida
2008 (@ 10.000 bt; 15 €) affina in legno per
circa un anno e ha una bella bocca fruttata
di ciliegia. Pitt semplice e beverino La Sfi-
da 2009 (@ 20.000 bt; 9 €). L’azienda pro-
duce due vini con il nome La Sfida: il pri-
mo ¢ un Doc, il secondo, meno impegnati-
vo, un Igt. Il moscato secco dal nome Miky
Bi Dry Muscat 2010 (O 2.700 bt; 11 €) & da
bere freddo, interessante come aperitivo. Nel
2010 non e stato prodotto il Lacryma di Ora-
zio per le cattive condizioni climatiche.

CONCIMI letame naturale, sovescio
FITOFARMACI rame e zolfo
DISERBO meccanico

LIEVITI indigeni

UVE 100% di proprieta
CERTIFICAZIONE biologica
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Al Centro delle sorprese in bottiglia

Dal Lambrusco al Trebbiano un tour a prezzi bassi tra i vigneti simbolo del territorio

PAGINA A CURA DI
Davide Paolini
= Nel Centro Italia ci sono vini che sono
legati indissolubilmente all'immaginario
collettivo di una particolare regione. Pren-
di I'Emilia Romagna: difficile pensare alla
sua cucina senza automaticamente abbi-
narlaaun Lambrusco. AModena, ad esem-
pio, nella Trattoria dell'artigliere, Cleto
Chiarli ne produceva uno che commercia-
lizzava solamente all'interno del suo loca-
le. Con il passare del tempo il suo vino fu
sempre pil1 apprezzato e fu cosi che si con-
vinse a mettere su un’azienda vera e pro-
pria. Dellalinea Cleto Chiarli fa parte il Ni-
vola, Lambrusco scuro. L'invitante spuma
violaceanasconde unyvino rosso rubino dai
profuml vivaci e fruttati. Fresco al palato,
non si pud resistere alla tentazione di pro-
varlo con unbuon salame.

Recandosi nelle Terre matildiche se ne
potra degustare un altro, quello de Le Bar-
baterre, i cui vitigni sono irrigati solo dalla

NELL'TMMAGINARIO COLLE I‘E WO

Nel Lazio siimpone un giro ai Castelli,
mentre la cucina dell'Emilia Romagna
& automaticamente abbinata

al rosso rubino dalla spuma violacea
e quella toscana al Chianti

pmH.,l ae tmtmtl naturalmente se, gut ndole

i iablaladaan T aDaskha

giovese ha deciso di farciun Rosato, il Ca-

stellodi Ama. Eun vinolacuigrande beva,
tipica dei vini ottenuti da questo vitigno
ben maturo, e I'eleganza dei profumi gli
permettono di essere apprezzato fin dai
primi mesi di bottiglia.

Nella pit: selvaggia Maremma ci si pud
imbattere in un gioiello enologico dalle
grandi vetrate e dall'affascinante copertu-
ra a forma di vela progettato dalla designer
Cini Boeri e dall’architetto Enrico Sartori:
laCantinaPieve Vecchiadi Campagnatico.
1 suoi vini sono figli di un territorio affasci-
nante e introverso, come quello della Doc
Montecucco, uha denominazione nata nel
1998, che qui porta il nome di Albatrello.
Fresco al palato, fruttato e con una leggera
notaditannini & adatto a primi piatti di car-
neeconlabrace.

Se si parla di vino in Lazio & d'obbligo
farsi un giro ai Castelli Romani, il cui mi-
croclimafavorevole eunterritorio di origi-
ne vulcanica hanno permesso alla Colle
Picchionidicreare prodottidalla forte per-
sonalita. Il Marino Donna Paola ¢ ottenuto
dalla vinificazione di Malvasia Puntinata,
Trebbiano e Semmilon e hauna profuma-
zione frescadimela.

Sempre nellazona dei Castelli, maanche
nellazonadi Aprilia, operal’azienda Dona-
to Giangirolami che, con il suo Propizio (di
buon auspicio), ci propone un Grechettodi
Todidaagricoltura biologica.

In Abruzzo, terra stretta tra il mare e le
mnntagne la tradlzlone vitivinicola non &

ivranuta mana lacnrnrece a rncti acree-
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= Nel Centro Italia ci sono vini che sono
gati indissolubilmente all'immaginario
sllettivo di una particolare regione. Pren-
| 'Emilia Romagna: difficile pensare alla
1a cucina senza automaticamente abbi-
arlaaun Lambrusco. A Modena, ad esem-
0, nella Trattoria dell’artigliere, Cleto
hiarli ne produceva uno che commercia-
zzava solamente all'interno del suo loca-
. Con il passare del tempo il suo vino fu
smpre pit1 apprezzato e fu cosi che sicon-
inse a mettere su un'azienda vera e pro-
ria. Della linea Cleto Chiarli fa parte il Ni-
ola, Lambrusco scuro. L'invitante spuma
iolaceanasconde unvino rosso rubino dai
rofumi vivaci e fruttati. Fresco al palato,
on si puo resistere alla tentazione di pro-
arlo con unbuon salame.

Recandosi nelle Terre matildiche se ne
otra degustare un altro, quello de Le Bar-
aterre, i cui vitigni sono irrigati solo dalla

JELL'IMMAGINARIO COLLETTIVO

\el Lazio siimpone un giro ai Castelli,
nentre la cucina dell’'Emilia Romagna
 automaticamente abbinata

al rosso rubino dalla spuma violacea

> quella toscana al Chianti

pioggiae trattati naturalmente seguendo le
procedure della colturabiologica. Le Barba-
terre vinificano utilizzando come strumen-
i solotemperature controllate e tempilun-
ghi.I'vini nonsono filtrati e vengono imbot-
tigliati dopo un’adeguata maturazione e
una lenta sedimentazione.

Sempre di impronta naturale & il Guttur-
nio Tournesol di Lusenti, il cui motto &
«una cantina senza finzioni». Da loro il la-
voro dell'uomo interviene il meno possibi-
le sull'uva, inmodo danon accelerareipro-
cessinaturalidi trasformazione invino. Co-
me nella pii1 tipica tradizione della Val Ti-
done, la Lusenti continua a vendere anche
il vino in damigiana.

Altra regione che sivede unita simboli-
camente a un vino & la Toscana, culla del
Chianti Classico. Quello della Fattoria
Sant’Appiano, situata nella valle dell’Elsa,
g¢ilDomenico Cappelli che profumadivio-
la e ha un sapore rotondo e $apido. Quello
della Fattoria di Poggiopiano, a qualche
chilometro da Firenze, proviene da agri-
colturabiologica e non & soggetto a opera-
zioni di filtrazione eccessivamente stret-
ta. Mac’@ anche chi conle miglioriuve San-

tipica dei vini ottenuti da questo vitigno
ben maturo, e I'eleganza dei profumi gli
permettono di essere apprezzato fin dai
primi mesi di bottiglia.

Nella pii1 selvaggia Maremma ci si pud
imbattere in un gioiello enologico dalle
grandi vetrate e dall’affascinante copertu-
ra a forma di vela progettato dalla designer
Cini Boeri e dall’architetto Enrico Sartori:
la CantinaPieve Vecchia di Campagnatico.
1 suoi vini sono figli di un territorio affasci-
nante e introverso, come guello della Doc
Montecucco, uha denominazione nata nel
1998, che qui porta il nome di Albatrello.
Fresco al palato, fruttato e con una leggera
notadi tannini & adatto a primi piatti di car-
ne e conlabrace.

Se si parla di vino in Lazio ¢ d’obbligo
farsi un giro ai Castelli Romani, il cui mi-
croclimafavorevole e un territorio di origi-
ne vulcanica hanno permesso alla Colle
Picchioni di creare prodottidalla forte per-
sonalita. Il Marino Donna Paola ¢ ottenuto
dalla vinificazione di Malvasia Puntinata,
Trebbiano e Semmilon e ha una profuma-
zione frescadimela.

Semprenella zona dei Castelli, ma anche
nellazonadi Aprilia, operal’azienda Dona-
to Giangirolami che, con il suo Propizio (di
buon auspicio), ci propone un Grechetto di
Todidaagricolturabiologica.

In Abruzzo, terra stretta tra il mare e le
montagne, la tradizione vitivinicola non &
mai venuta meno, le sorprese a costi acces-
sibili sono molte. Ne sanno qualcosa alla
Cantina Tollo dove il clima & particolar-
mente favorevole ele montagne tengono le
viti al riparo dai venti. Un ruolo d’eccezio-
ne lo ricoprono i vitigni autoctoni come
Montepulciano, Pecorino e Trebbiano
d’Abruzzo. Anche se io preferisco menzio-

nare la Cococciola, un bianco, da vitigno
omonimo, sapido, dibuon equilibrio e fina-
le ammandorlato. AnchealaValentina, po-
stasulle colline di Pescara, lavoglia divalo-
rizzare le Doc abruzzesi ha preso il soprav-
vento. Da tale passione nasce un Trebbia-
nod'Abruzzocapace di prolungare sul pala-
to piacevoli sensazioni mediterranee. Per
concludere un salto nelle Marche, alla Col-
lepaglia, per parlare di Verdicchio. Negli
anni 50 Francesco Angelini, nonno dell'at-
tuale proprietario dell'azienda, svolse un
ruolo fondamentale nel successo di questo
vino sui mercati internazionali. Il suo Clas-
sico superiore dei Castelli diJesi & da assa-
porare con piatti abase di funghi e tartufi.
(ha collaborato Elena Maccone)
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Mezzogiorno. Tra vitigni autoctoni e tecniche moderne

Stelle enologiche dal Molise alla Calabria

% Sanniti e Romani sono stati i primi a
coltivare la vite nel piccolo Molise. Nel ri-
spetto di questa antica tradizione, a nord
del Gargano, la Di Majo Norantee dal 1963
sievotataal recupero dei vitigni autoctoni
che rischiano di estinguersi. I1 Ramitello,
cru delle migliori uve Montepu]mano &
Aglianico dell’azienda, & un esempio di
qualitd a prezzi contenuti. Rosso dal gusto
elegante, morbido, ha saporiben equilibra-
tidi prugna e note di cuoio.

Famose per aver recuperato la Tintilia,
unvitigno diffusissimo da queste parti fino
alla seconda guerra mondiale, le Cantine

Cipressi hanno altri vini meritevoli di as-
saggio, come il Mekan - Molise Rosso Doc,
ottenuto dauve Montepulciano. Deve ilno-
me aun termine del dialetto croato, lingua
degli antenati di questo angolo di mondo, e
aragione significa morbido.

Tante le stelle nel panorama enologico
pugliese, ma uno dei punti di riferimento &
di certo I’Azienda vinicola Rivera ad
Adria, che ha 'ambizione di produrre vini
che siano testimoni dei colori, dei profumi
edeisaporidel tacco d'Italia. Il suo Violan-
te Castel del Monte Doc, 100% nero di
Troia,soddisfachiamairossidifacile abbi-

namento con quel tocco dato da un lungo
finale fruttato. Non sono da meno, nel cuo-
re della Valle d'Itria (la valle dei trulli), I
Pastinidi Locorotondo che miscelano anti-
che tradizioni viticole e tecniche enologi-
che moderne, cercando di esprimere un
nuovo volto della vitivinicoltura locale.
Provare il Faraone Valle d'Itria Bianco Igt,
un Verdeca dal gusto asciutto e pieno.
Seinvece penso agli autoctoni di Campa-
nia, la mente mi porta subito alle pendici
del Taburno, in provinciadi Benevento, do-
ve cresce la Falanghina. Si tratta di una va-
rietasopravvissutaallafillossera e neglian-

ni 6o era rimasta 'unica enclave coltivata,
Proprio da questo importante patrimonio,
la Masseria Frattasi, anno di fondazione
1779, produce il Taburno. Nettare dai pro-
fumi di pera matura, gelsomino e ginestra,
epienoe succoso con persistenza lunga. Al-
tra Falanghina a un prezzo interessante &
quella dell’AgricolaSan Teodoro, un’azien-
da giovane, ma che ha saputo creare con la
Res Capuae un vino con un vago sentore
tropicale. Grandi nomi anche piti git1, nella
profonda Calabria, dove i Librandi si con-
fermanounadelle realta piti produttive del
meridione. La vicinanza conil mare e I'in-

Gli indirizzi/2

fluenza dei Monti della Sila influiscont
sitivamente sulle viti che, grazie alle
escursioni termiche tra giorno e notte,
tano allagiustamaturazionele uve ch
servanoiloro profumi varietali.

Da annotare il Cird Rosso ottenu
uve Gaglioppo in purezza. Nella vi
Marina di Strongoli, Ceraudo lavors
condo i criteri dell’agricoltura biol
ca. Una produzione non certo ampia
di alta qualita e dedicata agli autoct
che vede nella Petelia un bianco elq
te e delicato.

Terminiamo 'excursus nel Mezzc
no in Basilicata con un buon Agliani
Vulture firmato dalla Cantina Bonifa
Certamen, vinificatoinacciaoe afﬁqﬂ

bottiglia 12 mesi.
o nwaauuzlmlr

LAZIO MOLISE 33 AGRICOLA SAN TEODORO Rosso-6,85€

23 COLLE PICCHIONI 28 DIMAJO NORANTE ®mVia Provinciale per Suio - 38 CANTINA GALLURA

mViadi Colle Picchione 46 - Frattocchie, = Contrada Ramitelli4 - Campomarino (Ch) ~ Localita Martocci, Galluccio (Ce) ®Via Val di Cossu 9 ~Tempio Pausania (Ot)
Marino (Rm) Telefono: 0875.57208 Telefono: 0823.840693 Telefono: 079.631241

Telefono: 06.93546329 Biferno Rosso Ramitello - 10 € Res Capuae - Falangina Igt Vermentino di Gallura Canayli -

Marino Docg Donna Paola - Bianco-10,5€ )G caANTINE CIPRESSI ~ Roccamonfina - Bianco - 6,5 € Bianco-7/8€ .

2/ AZ. AGRIC. DONATO GIANGIROLAMI  mC.da Montagna- . Felice del Molise (Cb) CALABRIA 39 SARDUS PATER

mVia del Cavaliere 1414 - Borgo Telefono: 0874.874535 =Via Rinascita 46 — Sant’Antioco (Ci)
Montello (Lt) Mekan- Motise Rosso Doc- 10€ 34 LIBRANDI Telefono: 0781.800274

Telefono: 335.8394890

Propizio - Bianco - 5,5 € PUGLIA Tierlﬁefo no: 0962.?:};528 Rosso-5,9€
Ciro Rosso Doc-7/8€
ABRUZZO 30 AZIENDAVINICOLARIVERA 35CERA SICILIA
®Sp231Km 60,500 - Andria (Ba) o s ¥ :
25 CANTINATOLLO Telefono: 0883.569510 = Contrada Dattilo - Marina di Strangoli (Kr) 40 DONNAFUGATA

#V.le Garibaldi68 - Tollo(Ch)
Telefono: 0871.96251

! 31 1PASTINI Telefono: 0923.724200
Cococciola- Rosso-8,5€ A Anthilia - Bianco - 7/8 €
mVia Italo Balbo 22,’24 7 BASILICATA

26 FATTORIA LA VALENTINA Locorotondo (Ba) Z] CENTOPASSI
®Via Torretta 52 - Spoltore (Pe) Telefono: 0804.313309 36 CANTINE BONIFACIO mC.da Don Tgmasi - San Cipirello (Pa)
lelefono: 085.4478158 Faraone Valle d’Itria Igp, Verdeca - ® Loc. Pianidi Camera - Venosa (Pz) Telefono: 091.8577655
lrebbiano La Valentina - Bianco - 6 € Bianco-8€ Telefono: 0972.31436 Placido Rizzotto Rosso - 6 €

' Certamen Aglianico del Vulture Doc -
MARCHE CAMPANIA Rosso-7€ L2 FEUDOARANCIO -

. = Contrada Portella Misilbesi -
2/ COLLEPAGLIA 32 MASSERIA FRATTASI SARDEGNA Sambuca di Sicilia (Ag)
iTenimenti Angelini- Loc. ValdiCava, ®mVia Torre di Varoni 15 - Telefono: 0925.579000
vontalcino (Si) Montesarchio (Bn) 37 ANTICHI PODERI JERZU Grillo Sicilia It Feudo Arancio - Bianco -

lelefono: 0577.804101
ferdicchio - Castelli di fesi classico superiore

Violante Castel del Monte Doc - Rosso - 7€

Telefono: 0823.797879
Falanahina del Taburno Doc -

® 55106 Contr. S. Gennaro - Cird Marina (Kr)

Telefono: 096.865613
Petelia - Bianco -9 €

sViaUmberto11-Jerzu(0g)
Telafann: N7R2 70N7R

Carignano del Sulcis Is Solus -

mVia$. Lipari, 18 - Marsala (Tp)

7.5/85€

—L=nt= Ferrovia retica

www.rhb.ch

Il Trenino rc

Molto piti di un semplice treno

Informazioni e prenotazioni

Farrnusia ratica Dailraraica Tal i1 fale



T GOLDEN GLASS

A SLOW FOOD SAN FRANCISCO EVENT

The bearer of this certificate has received a

GOLD AWARD
BEST RED WINE

on February 4th 2012 for

Bonifacio Certa lianico del Vulture 2008

Lorenzo Scarpone Dava Guthmiller s Rebecca Chapa
Golden Glass Event Founder Slow Food San Francisco President Golden Glass Competition Coordinator
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Golden Glass Event Founder

W | GOLDEN GLASS )

A SLOW FOOD SAN FRANCISCO EVENT AL
)

The bearer of this certificate has received a (
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on February 4t 2012 for A Q
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GUIDA P
ALVINO A’
QUOTIDIANG

| migliori vini d’ltalia
a meno di 10 euro in cantina

.g Slow FFood Editor

Etichetta per l'ottimo rapporto tra qualitd e prezzo

Aglianico del Vulture Certamen 2005

R

AGLIANICO DEL VULTURE |
henompeetme di Origine Conrrollata

Bonifacio
Venosa (Pz)

TORINO 25 OTTOBRE 2009
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Bonifacio

venosa (PZ) 85029

Piani di Camera

Tel. & fax 0972 31436

E-mait: infor@cantinebonifacia.it
internet: www.cantinebanifacio.it

Dati forniti dall'azienda
Viticoltura: CONVENZIONALE

15 ha ~am 100 000 s 8

[i1 una zona stupenda per la produzio-

ne dell’aglianico, a valle dellabitato di

Venosa, in localith Piuni di Camera,

surge Vazienda della famigliz Bonifa-

cior Francesco, il titolare, & impegna-

to nei campi e il figlio Michele, gio-

vane enologo, si occupa della cand-

na. Nei 15 ettari vitati con impianti

di crentanni producene vini superbi, -
classici del territorio venasino.

_ iR
AGLIANICO DEL VULTURE i‘

g Dl

Stupende Aglianice dal colore rosso
rubino, proélmi di fruttato con no-
te di ciliegia sotto spirita, liquirizia
sottobosco, funghi e tabacco. Ben
ctrutturato, intenso, persistente e dat
legne non invadente.

Lacrima di Orazio 2008

YO  -emjo00 _kk
aglianica

Aglianico del Vulture ta $£ds 25E3__
vo_ _ -emo: Kk
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sz Name der Kelleres
Ein Erikett geniigt, um zu erkennen, wic : : ks =ingsbuchstaben vz
gut Francesco und Michele Bonifacio, seit . -Tmana zusammer:, de
2003 terren tiber die 15-Hektar-Kellerei in . —nh jungen Kelleret
Venosa, arbeften, lhr La Shda 2009, ein ==z dem Aglianico v
reinsortiger Aglianico, gehort in der Re- “depferd ist der Ap
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T =chmack grofde Pe
o La5fida 09 T T o o lisse

- e Agtanico gel Vulture Lelus
k ® Aglianico del Yulture Shes

CANTINE MADONNA D
26, VIGNAL

213 Appia

£ #3029 Venoss [PZ]
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Amministrazione Provincia Catanzaro

Regione Calabria
Assessoruto Agricoltura

L.amezia Terme - 28/29 Novembre 2009
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Camera Commercio Catanzaro

2° CONCORSO ENOLOGICO NAZIONALE

al Vino
AGLIANICO DEL VULTURE LA SFIDA
D.O.C. ROSSO 2005
dell’Azienda
AZ. AGR.VIT. BONIFACIO FRANCESCO




Berliner Wein Trophy 2008

der internationale Wettbewerb in der Metropole Berlin
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Azienda Agricola

Hat zur Berliner Wein Trophy 2008

Hervorragende Weine

eingereicht
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Peter Antony Peter Scheib
DWM - Deutsche Wein-Marketing Jury-Leitung

DWM - Deutsche Wein-Marketing
in Kooperation mit

Wein

Markt

DAE WIRTECHART SMAGA D FUl MAMDH UND sImuost

Veranstalter der Berliner Wein Trophy: DWM - Deutsche Wein-Marketing GmbH, Am Borsigturm 1, D-13507 Berlin
info@berliner-wein-trophy.de, www.berliner-wein-trophy.de
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